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안심 워크 가이드
상업용 도시가스를 사용하시는 분들께

Safe Work Guide
To all city gas users for commercial use

가스 기기 사용 시

●❶ 반드시 환기를 시켜주세요.
실내에서 가스기기를 사용할 때 환기를 하지 않으면 실내 공기가 오염되고 실내 산소 농도가 낮아져 가스기기가 불완전 연소되어 일산화탄소 
중독의 위험이 있습니다. 불완전 연소로 인한 일산화탄소 중독 사고를 예방하기 위해 배기 덕트 등의 스위치를 켜거나 창문 등을 열고 가스기기를 
사용해야 한다. 이때 배기 덕트로 배기가스가 확실히 흡입되는지 확인하시기 바랍니다.

●❶ 

●❸ 사용설명서를 미리 확인하시기 바랍니다.
가스 기기 및 연결기구 등을 안전하게 사용하기 위해 새로 사용하기 전에 사용 설명서를 잘 읽고 내용을 확인하시기 바랍니다. 사용설명서에는 
일상적인 관리 및 점화 절차 등에 대한 내용도 기재되어 있습니다. 소중히 보관하고 수시로 내용을 확인하시기 바랍니다.

●❸ 

●❷ 정기적으로 공기 흡입구, 배기구 및 배기 덕트를 청소하십시오.
가스기기의 종류나 사용 장소에 따라 식재료나 약품 또는 기름, 먼지 등의 오염으로 인해 건물이나 가스기기의 급기 및 배기구 또는 배기 덕트가 
오염되어 급기량 및 배기량 부족, 배기 덕트의 흡입 부족 등이 발생할 수 있습니다. 이러한 것들이 부족하면 가스 기기가 불완전 연소되거나 연소 
배기가스가 덕트에서 넘쳐나 일산화탄소 중독과 같은 심각한 사고가 발생할 수 있다. 정기적으로 건물 및 가스 기기의 급기 및 배기구와 배기 
덕트를 청소해야 한다.

●❷ 

Using Gas Appliances
각 가스 기기에 공통적으로 적용되는 '빠른 속도'에 대해 설명합니다.

This section explains the “rules of engagement” common to each gas appliance.

●❶ Be sure to ventilate the room.

●❸ Please check the instruction manual in advance.

●❷ Clean air supply vents, exhaust vents, and exhaust ducts regularly.

When gas appliances are used indoors, if they are not ventilated, the air in the room becomes dirty and the oxygen level in the room 
decreases, causing incomplete combustion of the gas appliances and the risk of carbon monoxide poisoning. To prevent carbon 
monoxide poisoning from incomplete combustion, turn on the exhaust duct or open a window before using gas appliances. When 
doing so, make sure that the exhaust air is drawn into the exhaust duct without fail.

To ensure safe use of gas appliances and fittings, please read the instruction manual carefully and confirm its contents before using 
them for the first time. The instruction manual also includes information on daily care and ignition procedures. Please keep it in a 
safe place and check its contents from time to time.

Depending on the type of gas appliances and your location, foodstuffs, chemicals, oil, dust, or other contaminants can contaminate 
the air supply and exhaust vents or exhaust ducts of the building or gas appliances, causing insufficient air supply and exhaust 
volume or insufficient suction of the exhaust ducts. Insufficient air supply and exhaust air intake can cause incomplete combustion of 
gas appliances and overflow of combustion exhaust gases from ducts, which can lead to serious accidents such as carbon monoxide 
poisoning. Clean the air supply and exhaust vents and exhaust ducts of buildings and gas appliances on a regular basis.
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대상 기기 메밀솥·삶은 국수 그릇, 식기 세척기, 빵 오븐, 플라이어각 가스 기기 주의 사항

●❶ 가스 기기 및 환기 설비에 밀가루 등이 막혔는지 정기적으로 점검합니다.
요리에 사용되는 밀가루, 강력분, 빵가루, 메밀가루 등의 가루는 가스 기기 및 환기 설비 주변에 퍼져 있습니다. 가스기구의 공기 흡입구나 레인지 
후드의 필터 등이 막히면 정상적인 연소나 환기량이 부족해 불완전 연소의 위험이 있다.

●❶ 

각 업무용 가스 장비의 빠른 속도

가스를 사용하는 곳과 기구 마개(점화 손잡이)를 
반드시 확인한 후 점화합니다.
실수로 사용하지 않는 부분의 기구 마개를 열어둔 상태에서 다른 부분에 
점화를 하면 이상 점화를 일으켜 부상을 입거나 기기가 파손될 수 
있습니다.

상업용 환기 경보장치

만약의 경우를 대비한 파수꾼
업무용 가스기기를 사용하는 주방실에는 직원들이 안심하고 가스를 사용할 수 
있도록 업무용 환기경보기를 설치할 것을 권장하고 있습니다. 상업용 환기경보기는 
인체에 위험할 수 있는 경우에만 경보하는 상업용 주방 환경에 적합한 경보 성능
(기기 점화 시 일시적인 일산화탄소에는 반응하지 않음)을 가지고 있어, 음식점 
등에서 안전하게 사용할 수 있도록 하는 것이 목적입니다.

●❷ 가스 기기 및 환기 팬에 밀가루 등이 막혔는지 정기적으로 확인합니다.
배기 배출구에 물건을 놓거나 이물질이 막힌 상태로 방치하면 기기에서 배기가스가 배출되지 않습니다. 계속 사용하면 불이 꺼지거나 불완전 
연소될 위험이 있습니다.

●❷ 

●❸ 정해진 절차에 따라 점화 작업을 수행합니다.  (메밀국수 가마, 국수 삶는 그릇만)
점화 조작을 잘못하면 불이 옮겨 붙을 때 큰 소리가 나거나 화염이 넘쳐 화상의 위험이 있습니다.

●❸ 

Notes on each gas appliance Target equipment Soba kettle and noodle boiling machine, Dishwasher, bread oven, fryer

●❶ Regularly check gas appliances and ventilation equipment for flour or other blockages.

●❷ Does not block exhaust air outlets.

●❸ Ignition operation is performed according to established procedures. (Soba kettle and noodle boiler only)

Rules of engagement for each commercial gas appliance Commercial Ventilation Alarms

Always check the gas and the appliance 
plug (ignition knob) before igniting the gas.
Always check the gas and the appliance plug (ignition knob) 
before igniting the gas.

A lookout in case of emergency
We recommend the installation of commercial ventilation alarms in kitchens 
where commercial gas appliances are used so that employees can use gas 
safely on a daily basis. Commercial ventilation alarms are designed for safe 
use in restaurants and other establishments, with alarm performance 
suitable for commercial kitchen environments (they do not react to transient 
carbon monoxide from equipment ignition), and they only alert when there 
is a risk of bodily harm.

Powders such as flour, strong flour, bread flour, and buckwheat flour used in cooking can spread around gas appliances and 
ventilation equipment. If they clog the air supply vents of gas appliances or the filters of range hoods, there is a risk of 
incomplete combustion due to lack of normal combustion or ventilation.

If an object is placed at the exhaust outlet or a foreign object is left blocking it, the exhaust from the appliance will not be 
discharged. Continued use may result in fire or incomplete combustion.

If the ignition operation is performed incorrectly, there is a risk of burns due to loud noise or overflowing flames when the fire is 
transferred.
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